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ACTA N° 006
FECHA: Bogota, junio, 13 de 2024.
HORA: 14:00 p.m. - 15:00 p.m.
LUGAR: Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra
TEMA: Cualificaciéon en BPM — Protocolo de almacenamiento

ASISTENTES: David Esteban Perdomo — Nutricionista
Manipuladores de alimentos (Planilla de asistencia)

ORDEN DEL DiA:

1. Objetivo

2. Introduccioén a la actividad

3. Desarrollo del tema

4. Materiales a utilizar
DESARROLLO:

1. Objetivo

El objetivo de este taller es capacitar al personal en las Buenas Practicas de Manufactura (BPM)
relacionadas con el almacenamiento adecuado de alimentos y productos quimicos, con el fin de
garantizar la calidad e inocuidad de los productos. Se busca que los participantes comprendan la
importancia de mantener condiciones Optimas de temperatura y humedad, asi como de
implementar una adecuada rotacion de inventario para prevenir la contaminacion, el deterioro y
la pérdida de productos. Al finalizar el taller, se espera que los asistentes estén capacitados para
aplicar medidas efectivas de almacenamiento que cumplan con los estandares de la Resolucion
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2674 de 2013 de Colombia, contribuyendo asi a la seguridad alimentaria y al cumplimiento de las
normativas vigentes en la industria alimentaria

2. Introduccioén a la actividad

En el marco de nuestro compromiso con la calidad e inocuidad de los productos que elaboramos,
ser realiz0 la cualificacion para el dia 13 de junio de 2024, para abordar un tema fundamental en
las Buenas Practicas de Manufactura (BPM): el almacenamiento seguro de alimentos y productos
quimicos. La correcta manipulacibn y conservacion de estos elementos son pilares
fundamentales para garantizar la seguridad alimentaria y cumplir con los estandares establecido
por la Resolucion 2674 de 2013 de Colombia.

En esta cualificacion, nos enfocaremos en comprender la importancia de mantener condiciones
optimas de temperatura y humedad, asi como en la implementacién de una adecuada rotacion
de inventario. Estas practicas no solo contribuyen a prevenir la contaminacién y el deterioro de
los productos, sino que también aseguran su calidad y durabilidad.

Durante la sesion se exploraron los lineamientos y recomendaciones especificas para el
almacenamiento seguro, con el objetivo de capacitar a nuestro personal en la aplicacion efectiva
de estas medidas. Al finalizar, esperamos brindar conocimientos necesarios para implementar
practicas de almacenamiento que cumplan con la hormatividad vigentes, fortaleciendo asi nuestro
compromiso con la seguridad alimentaria y la excelencia en la preparacion de alimentos.

3. Desarrollo del tema

1. Condiciones 6ptimas de almacenamiento.
Temperatura: Se deben mantener temperaturas adecuadas para cada tipo de alimento o
producto quimico. Por lo general, se recomienda:
» Almacenamiento en frio: Entre -2°C y 4°C para alimentos perecederos como carnes,
lacteos y productos frescos.
» Almacenamiento en congelacién: La temperatura es -18°C para alimentos congelados y
productos que requieran temperaturas de conservacion mas bajas.
» Aimacenamiento en seco: A temperatura ambiente controlada, preferiblemente
entre 15°C y 25°C para la mayoria de los productos secos y enlatados.

Humedad: La humedad relativa del ambiente de almacenamiento también es crucial para
prevenir la proliferacion de microorganismos y la aparicion de moho. Se recomienda mantener
niveles de humedad adecuados segun el tipo de producto:
» Almacenamiento seco: Humedad relativa del aire controlada entre 50% y 60% para evitar
la formacion de moho en productos secos y enlatados.
« Almacenamiento en frio: Se debe controlar la humedad para evitar la condensacion y la
formacion de hielo, lo que puede comprometer la calidad de los productos.

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracion Social

Teléfono: 3 27 97 97

Correo electrénico institucional: integracion@sdis.gov.co

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.



mailto:integracion@sdis.gov.co

&
BOGOT.

INTEGRACION SOCIAL

‘ SECRETARIA DE

FOR-GD-002 — V2
Péagina 3 de 5

Es importante monitorear regularmente las condiciones de almacenamiento, utilizando
termémetros e higrobmetros para asegurar que se mantengan dentro de los rangos
recomendados. Ademas, es esencial mantener los productos correctamente embalados y
etiquetados, y asegurarse de que estén almacenados de manera que se eviten contaminaciones
cruzadas y dafos fisicos.

2. Gestion de inventario y rotacién de productos.
La gestidn de inventario y la rotacién de productos son practicas fundamentales en el manejo
adecuado de los productos almacenados. Aqui se explica cada uno:

* Gestion de inventario: Consiste en el control y seguimiento de los productos
almacenados en un establecimiento 0 empresa. Esto implica mantener registros precisos
de las cantidades de cada producto, su ubicacion en el almacén, fechas de vencimiento,
y otros detalles relevantes. Una gestion de inventario eficiente permite conocer en todo
momento qué productos estan disponibles, cuantos quedan en existencia y cuando es
necesario reabastecerse. A esto se denomina Trazabilidad.

* Rotacion de productos: La rotacion de productos se refiere al proceso de mover los
productos almacenados para asegurar que los mas antiguos se utilicen primero. Esto se
hace para evitar que los productos caduquen o se deterioren antes de ser vendidos
utilizados. La rotacion adecuada ayuda a minimizar el riesgo de tener productos vencido
0 en mal estado en el inventario, lo que podria afectar la calidad y la seguridad de los
alimentos o productos quimicos. Primero en llegar es lo primero en salir.

En resumen, la gestion de inventario y la rotacién de productos son practicas esenciales para
mantener un control efectivo de los productos almacenados, garantizando su calidad, seguridad
y disponibilidad en todo momento.

3. Seguridad en el almacenamiento de productos quimicos.

La seguridad en el almacenamiento de productos quimicos se refiere a la implementacion de
medidas y precauciones para prevenir accidentes, minimizar riesgos de exposicién y garantizar
el manejo adecuado de sustancias quimicas peligrosas. Algunos aspectos importantes de la
seguridad en el almacenamiento de productos quimicos incluyen:

e Etiquetado adecuado: Todos los recipientes que contienen productos quimicos deben
estar etiquetados claramente con informacion relevante, como el nombre del producto, la
fecha de fabricacion, la fecha de vencimiento, las instrucciones de manejo y cualquier
riesgo asociado.

¢ Almacenamiento separado: Los productos quimicos deben almacenarse en areas
designadas y separadas de los alimentos y otros materiales no
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relacionados. Esto ayuda a prevenir contaminaciones cruzadas que podrian ser
peligrosas para la salud humana o el medio ambiente.

¢ Ventilacién adecuada: Es importante almacenar los productos quimicos en &reas bien
ventiladas para evitar la acumulacién de vapores peligrosos. Se deben evitar los espacios
cerrados y confinados que podrian aumentar el riesgo de inhalacion de vapores toxicos.

e Control de temperatura: Algunos productos quimicos pueden ser sensibles a cambios de
temperatura y requerir condiciones especificas de almacenamiento. Es importante
mantener los productos quimicos dentro de los rangos de temperatura recomendados
para evitar reacciones peligrosas o degradacion de los productos.

e Seguridad contra incendios: Se deben implementar medidas de seguridad contra
incendios, como la instalacién de extintores adecuados, sistemas de rociadores
automaticos y la capacitacion del personal en procedimientos de evacuacion en caso de
emergencia.

¢ Manejo de desechos: Se deben establecer protocolos para el manejo adecuado y la
eliminacion segura de los productos quimicos vencidos, deteriorados o no utilizados. Esto
puede incluir el reciclaje, la neutralizacion o la disposicién en instalaciones autorizadas de
manera segura y responsable.

En resumen, la seguridad en el almacenamiento de productos quimicos implica la adopcion de
medidas preventivas y el cumplimiento de normativas especificas para proteger la salud humana,
el medio ambiente y las instalaciones contra los riesgos asociados con el manejo y
almacenamiento de sustancias quimicas.

4. Materiales a utilizar
e Se realizé bajo metodologia: Mesa redonda
o Papel Lapiz
e Etiquetas de alimentos y productos quimicos
e Resolucién 2674 de 2013

¢ Protocolo de almacenamiento SDIS.
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No se generaron compromisos ‘No aplica No aplica

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunion para el mes de julio de 2024.

En constancia de lo anterior firman:

Nombres y Apellidos Car.go ° T".)? Dependencia Firma
de vinculacion
Centro
David Esteban Perdomo | Nultticionisia Colmunldad e
Cuidado Hogar
Casa Nostra
Centro
. ' Comunidad de
Adriana Amortegui rdin .
gui COOE’dl adora Cuidado Hogar

' Casa Nostra .

i
Anexos: Listado de asistencia, resultado de {est aplicados, registro fotografico

Elaboré; David Esteban Perdomo Sossa - Nutricionista
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Tratamiento.de datos personales: Los datos personales aqui consignades tienen caracter confidencial, razén por la cual es un deber y un compromiso de los asistentes y de [a SDIS no divulgar informacion alguna en proposito diferente a
la de este registro so pena de las sanciones legales a que haya lugar de acuerdo con la Ley 1581 de 2012 y Decreto 1377 de 2013.




Fundacion Instituto Tecnoldgico del Sur
Centro Comunidad de Cuidado Casa Nostra
Bogot3, 13 de jun de 2024

Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra
Convenio: 8145 de 2024
Profesional: David Esteban Perdomo Sossa — Nutricionista

Registro Fotografico de Capacitacion de BPM

13/06/24 2:34:51 p.m.
_ Bogota
- £ CCHogar Casa Nostra

13/06/24 2:39:12 p.m.
Bogota
CC Hogar Casa Nostra



Bogota, 13 de junio de 2024
Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra

Convenio: 8145 de 2024
Profesional: David Esteban Perdomo Sossa — Nutricionista

Bogotda, 13 de junio de 2024 _

Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra
Convenio: 8145 de 2024

Profesional: David Esteban Perdomo Sossa — Nutricionista

Pre-test

Nombre: f‘é’f\/ﬁM %&W
Cargo 4‘% C’mﬂa ‘

1. Pregunta 1 (Vo F}

Los establecimientos que manipulan alimentos deben almacenar
los productos a una altura minima de 15 cm del suelo.

Respuesta: v
Pregunta 2 (Vo F)

E} almacenamiento de productos quimicos y de alimentos puede
realizarse en el mismo lugar, siempre y cuando estén
adecuadamente etiquetados.

Respuesta: =
Pregunta3 {Vo F)

El cantrol de plagas no es una preocupacion directa en la
normativa de almacenamiento de la Resolucion 2674 de 2013,

Respuesta: ?

~ Predtest
Nombre: 'é:’fé (’é’f M&(Wﬁ
Cargo /{(x (’%@@1«&

1.Preguntal (Vo F)

Los establecimientos que manipulan alimentos deben almacenar
los productos a una altura minima de 15 cm del suelo.

Respuesta: U@'MW
Pregunta 2 (Vo F)

El almacenamiento de productos quimicos y de alimentos puede
realizarse en el mismo lugar, siempre y cuando estén
adecuadamente etiquetados.

Re_spuesta:(@,éo
Pregunta 3 {V o F)

Ei control de plagas no es una preocupacion directaen la
normativa de almacenamiento de la Resolucion 2674 de 2013.

/1
Respuesta: %ng
!




Bogota, 13 de junio de 2024

Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra
Convenio: 8145 de 2024

Profesional: David Esteban Perdomo Sossa — Nutricionista

Bogota, 13 de junio de 2024

Lugar; Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra
Convenio: 8145 de 2024

Profesional: David Esteban Perdomao Sossa — Nutricionista

Pre-test

Nombre: Mimue[ Uik s
Cargo Taenice en G}a&'hmam{'fd

1. Preguntal {VoF)

Los establecimientos que manipulan alimentos deben almacenar
los productos a una altura minima de 15 cm del suelo.

Respuesta: Verdadero

Pregunta 2 (Vo F)

El almacenamiento de productos quimicos y de afimentos puede
realizarse en el mismo lugar, siempre y cuando estén
adecuadamente etiquetados.

Respuesta; [GléC
Pregunta 3 {V o F}

El control de plagas no es una preocupacion directa en la
normativa de almacenamiento de la Resolucion 2674 de 2013,

Respuesta: Faléd

Pre-test
Nombre: %@é{ré /%rft
Cargo Ay C‘xﬂm
1. Pregunta 1 {V o F}

Los establecimientos que manipulan alimentos deben almacenar
los productos a una altura minima de 15 cm del suelo.

Respuesta: Verdeadar®
Pregunta 2 (Vo F)

El almacenamiento de productos quimicos y de alimentos puede
realizarse en el mismo lugar, siempre y cuando estén
adecuadamente etiquetados.

Respuesta: %J'&t)
Pregunta3{VoF}

El control de plagas no es una preocupacion directa en la
normativa de almacenamiento de la Resolucion 2674 de 2013.

Respuesta: 4%[5"3




Bogota, 13 de junio de 2024

Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra
Convenio: 8145 de 2024

Profesional: David Esteban Perdomo Sossa — Nutricionista

Bogota, 13 de junio de 2024

Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Nostra
Convenio: 8145 de 2024

Profesional: David Esteban Perdomo Sossa — Nutricionista

Pre-test
Nombre: /{éﬂ%—ﬁ. {é}mél FTA
Cargo (Yem cocewen
1. Preguntal{VoF)

Los establecimientos que manipulan alimentos deben almacenar
los productos a una altura minima de 15 cm del suelo.

Respuesta: Y
Pregunta 2{V o F)

El almacenamiento de productos guimicos y de alimentos puede
realizarse en el mismo lugar, siempre y cuando estén
adecuadamente etiquetados.

Respuesta: 'F
Pregunta 3 {V o F}

El control de plagas no es una preocupacion directa enla
normativa de almacenamiento de la Resolucion 2674 de 2013.

Respuesta: EF':

Pre-test

Nombre: ,(}‘ch?.‘ 7oA
Cargo Gl Zu%

1. Pregunta 1 (Vo F)

Los establecimientos que manipulan alimentos deben almacenar
los productos a una altura minima de 15 ¢cm del suelo.

Respuesta: V,MM’G‘
Pregunta 2 (V o F}

El almacenamiento de productos quimicos y de alimentos puede
realizarse en el mismo lugar, siempre y cuando estén
adecuadamente etiquetados.

Respuesta: VMW
Pregunta 3 {V o F}

El control de plagas no es una preocupacion directa en la
normativa de aimacenamiento de la Resolucién 2674 de 2013,

Respuesta: ?@&9
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